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DESCRIPCIÓN 

 
 
La cúrcuma es un rizoma de color anaranjado 
intenso, con aroma terroso y sabor ligeramente 
amargo y picante. Es conocida por sus 
propiedades antiinflamatorias y antioxidantes 
gracias a su contenido de curcumina. 

 

FLUJO DE PROCESO 

 
RECEPCION 

 

 

LAVADO 

 

 

PICADO Y 

SELECIONADO 
 

PC - 1 

CICATRIZADO 
 

PC - 2 

SECADO 

 

 
PESADO / ALMACENADO 

                Cajas 

EMPACADO 

 

 
ETIQUETADO 

 

 

PALETIZADO 

 

 

DESPACHO 

 

 

 

 

 
*PC-1 Y PC-2 =PUNTO CRITICO 
DE CONTROL 

 
 
 
 
 
 
  

 

 
COMPOSICIÓN 

QUÍMICA 

Agua 75.0 g   

Curcumina 2-6 %   

Carbohidratos 22.0 g   

Proteína 2.0 g   

Calcio 180 mg   

Hierro 41 mg   

Potasio 2080 mg   

 
CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLEPTICAS 

Apariencia: Tubérculo articulado, en forma de 
mano, a los cuales se les denomina rizomas. 
Color: Anaranjado intenso 
Sabor: Terroso y característico 
Olor: Picante-amargo 

 
ORIGEN 

Producida y procesada en Perene – 
Chanchamayo – Junín – Perú 

 

EMPAQUE Y 
PRESENTACION 

• CAJA DE 30 LBS (13.6 KG) 

• CAJA DE 5 KG 

• BANDEJA PLASTICA DE 8 KG 

• OTRAS PRESENTACIONES SEGÚN 
REQUERIMIENTO DEL CLIENTE 

 

VIDA UTIL 

 
DE 3 A 4 SEMANAS SIN PERDER LA CADENA DE 
FRIO 

 
DECLARACION DE 

GMO 

 
EL JENGIBRE NO ES UN PRODUCTO 
GENETICAMENTE MODIFICADO 
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CERTIFICACIÓN : 
Se cuenta con las siguientes certificaciones 
Orgánico, GlobalGap, Grasp y FDA 

Requisitos mínimos de calidad 

La Curcuma debe tener los siguientes requisitos: 
 

  
 

 

  

1.   Rizomas sanos, firmes, sin hongos ni heridas 

2.   Limpios, sin tierra 

3.   Sin mal olor o sabor extraño 
 

 FOTOS: 
 

 

 

  

ENVIO 
Contenedor : 40” 
Temperatura : 10.0 A 12.0°C 
Ventilación : 30 m3 
Humedad ;70% 
# Cajas por Contenedor : 1,440 cajas 
# Cajas por Pallet : 72 
Según especificación del cliente 

  

 

DISPONIBILIDAD: 

Jun – Jul – Ago - Sept – Oct – Nov – Dic – Ene 

 


